Kalibrace gastronomie jako spolecCny cil
Kongres For Gastro & Hotel, 7.10. 2021, Filip Sajler
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SpoleCné ... #zagastro
Kalibrace...

Individualné ... #zasebe



Klicova uvedomeéni

Byt u toho

Miuvit a hajit

Pravidla a nalajnovani

Umeét ovliviiovat obor, ve kterém podnikame
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Chceme délat to, co milujeme
o Profesionalita a know-how
o Dlouhodoba udrzitelnost
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o Je to naSe hriste
o Image gastronomie

o Prilezitosti?




(o) ee(c) _Réad bych vyburcoval vSechny lidi milujici

o o gastronomii, aby se nebali zmén, profesionality a

7 N rozvoje viastnich firem, instituci, kol i jejich tyma.*
o/|o|\o Petr Lupinek, Majitel, InterGast

,INase generace ma povinnost

predat profesionalni, moderni, férové a
kreativni pracovni i podnikatelské prostredi,
které bude atraktivni pro nastupujici generaci
mladych gastronomu.”

ROZVI’j ime ceskou gaStronomii Jif Roith, Majitel, Kulinafské uméni
spolecne u jednoho stolu.

,Preji si, aby se podnikatelim a dodavateliim
dobre podnikalo, zaméstnancum dobfe

,Chci zasednout ke spoleénému stolu pracovalo a hostim plnily sny nad jejich
s kulinafskymi, obchodnimi a politickymi lidry, ocekavani.”

védeckymi i technickymi odborniky a véemi Filip Sajler, CEO & Chef, Perfect Canteen
profesionalnimi kolegy v kazdém sektoru naseho

odveétvi.“

Lubo$ Kastner, Clen pfedstavenstva AMSP CR



Mise

U jednoho stolu spoleéné s aktivnimi partnery
formujeme celé gastro odvétvi a jeho profesionalni
standardy, vytvarime profesionalni a kreativni prostfedi
pro své Cleny, tedy zaméstnance a podnikatele
v gastronomii, hotelové a gastronomické Skoly,
jejich  ucCitele a studenty a institucionalni
stravovani, ve kterém se mohou profesionalné
vzdélavat, rust nebo realizovat sveé
obchodni, stravovaci a studijni zameéry.

Pfejeme si, aby se podnikatelim a dodavatelum dobre
podnikalo, zaméstnancim dobfe pracovalo a hostim
plnily sny nad jejich oCekavani.




Sjednocujeme gastronomii jako:

o silny a profesionalni zastupce ceské
gastronomické sceény hajici jeji zajmy

o rovnocenny partner celosvétové pusobicich
organizaci se stejnym zamerenim,

o most mezi védou a praxi

o tvurce globalni sité kulinarskych a
obchodnich lidrd, védeckych a technickych
odborniku, profesionalnich kolegu v kazdém
sektoru nadeho odvétvi a vasnivych inovatort
jakéhokoli véku.
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Rozvijime ¢eskou
gastronomii

spole¢né ujednoho

stolu.

Jsme organizaci sdruZujici profesionaly,
ktefi jsou pfipraveni davat zpét do oboru,
kterg miluji a ktery je Zivi. Budujeme
férové gastronomické prostredi, ve kterém
se bude podnikatelim a dodavatelim

v gastronomii lépe podnikat,
zaméstnancim lépe pracovat, uéitelim
lépe ugéit, studentiim lépe studovat

a lidem lépe jist. Chceme, aby v{sledkem
naseho kazdodenniho snazeni byly lepsi
gastronomické zazitky pro nas viechny.
Na narodni, regionalni i lokalni Grovni

je gastronomie nedilnou souéasti oblasti:

—

7

Gastronomicky

Ekonomika

Témata

— Vgroba
— Zemédélstvi & Farmafi
— Sluzby navazané na gastro

Fakta

— 2% HDP + 2% HDP
u pfimgch dodavatell

P¥ilezitosti

— Lepsi provazani na dalsi
sluzby (ubytovani, cestovni
ruch, finanéni sluzby)

— Posileni partnerstvi
s éeskymi zemédélci
a producenty potravin

Vzdélavani

Témata

— Gastro a hotelové skoly
— Gastro vzdélavani na Z8
— Celozivotni vzdélavani

Fakta

— 157 gastro a hotelovych
skol

— 1.250 ug¢itell gastrono-
mickych pfedméta

— 5.000 studenti roéné

— Cca 28 tis. profesionala
Skolnich restauraci

Pfilezitosti

— Modernizace SVP (Skolni
Vzdélavaci Program)
pro obory gastronomie
a zavére¢n(ch zkousek

— 50 % $kol vyuéuje
gastronomii dle
zastaralgych norem

— PFimy vliv na kvalitu
stravovani pro 1,8 mil déti
denné

Zdravi

Témata

— Most mezi védou a praxi
— Institucionalni stravovani
— Data, analyzy, studie

Fakta

— 62 tun potravin sni
pramérng Cech za svij
Zivot z toho 1/3 mimo
domov.

— Kazdy druhy z nas
zemfe na onemocnéni
srdce a cév

— Skoro kazd( 10. ob&an CR
trpi cukrovkou

Pfilezitosti

— Nutriéné vyvazené
pokrmy Setrné k planeté
v restauracich

— Rekonstrukce systému
Skolniho a nemocniéni
stravovani

— Komunikace a osvéta




Co se povedlo a mame za sebou:

Kompenzace pro gastro

Jednotné silné gastro v Krizi

o Sestaveni pracovnich skupin kulatych stolU s
vlastni agendou

Start projektu

o Mame to na talifi

O O
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Na éem pracujeme:

Podpora gastronomie, hlas #zagastro
Set pravidelnych offline / online udalosti
Prace na dlouhodobych tématech
Image gastronomie

Hledani feSeni

Sdileni

O O O O O O
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Rovné podnikatelské prostredi - EET, HPP, DPH
Profesionalita a vzdelavani

Zdravi a vzdelavani

Image gastronomie a srozumitelnost
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Priority pro rok 2021

01
Prabéh rozvolnovani

— Rezimova opatreni, jejich navrhy a realizace
— Spoluprace s CSPAS na projektu Bezpecéna
restaurace a s Hospodarskou komorou na

projektu Bezpecna provozovna

02

Kompenzacni programy

— PIné zapojeni s AMSP CR do konkrétnich
jednani o formach a podobé kompenzaénich

programua

03

Restart gastro

— Formovani vghledu a vize gastronomie do
budoucna

— Jsme ¢lenem gastro sekce Hospodaiské
komory, kde jsme pojmenovali jasné priority,

ktergm se musime vénovat




_ N

n

Qs

Vzdel

Priority pro rok 2021

Skolni vzdélavaci programy

— Zavedeni SVP do véech hotelovich a
gastronomickych skol na zakladé
modernizovanych RVP pro gastronomické

obory.

Jednotné zadani zavérecnych
zkousek

— Modernizace jednotného zadani zavérecnych
zkousek pro gastronomické obory na zakladé

aktualizovanych RVP.

Akreditované tréninkoveé
programy

— realizované u zaméstnavatell vCetné
personalu skolnich restauraci
— Jedno z feseni pro nedostatek profesionall

v gastronomii.



Zdravi

Priority pro rok 2021

Mame to na talifi a neni nam to
jedno

— Projekt zaméreny na revizi a definici
standardu kvality skolniho stravovani ve
vSech jeho oblastech, od zadani, pres projekt,
vybaveni kuchyné, gastronomicky trénink,

kvalitu stravy az ke spokojenému zakaznikovi.

Praktické kurzy & webinare

— urcené pro personal Skolnich restauraci

— témata tykajici se spravné vyzivy a jejiho
propojeni s gastronomii.

— zamérené na dokonalé zvladani kulinarskych
technik a jejich praktické vyuziti pfi pripravé
vyzivoveé vyvazenych pokrm ve skolnim

stravovani.

Revize a definice standardu

— pro vyzivové a gastronomické vzdélavani od
matefrskych a zakladnich skol az po

stfedoskolaky.



Nasi agendu

rozpracovavame
spolu s partnery.
U jednoho stolu.

Gastronomicka sekce Hospodaiské komory
AMSP CR

APRON

Statni zdravotni ustav

Ministerstvo zdravotnictvi

Ministerstvo Skolstvi, mladeze a télovychovy
Ceska asociace nutriénich terapeutl

Canadian Culinary Federation (CCFCC)

AHR, AKC a ostatni profesni asociace a sdruzeni

I

StudujGastro

bud gastronom
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Mame
tona
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a neni ndm to jedno

CGI Spolu u stolu



Vybér partneru:
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Kalibrace...

Individualné ... #zasebe



Co jsme délali, kdyz jsme neveédéli?

Rychlost a energie

Tym, konstruktivneé a pragmaticky
Analyza/data

Naklady / cash flow

DocCasné sluzby

Pomoc klientd — co chtéji, potfebuiji, ptame se
Hledani prilezitosti

Vyvoj novych produktu

Inspirace

Hledali nove vize

b
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Profesionalita a silny koncept
Kvalita a autentiCnost

Lidé a vzdélavani

Suroviny a dodavatelé
Proces a systém
Technologie a Inovace
Zakaznicky servis
Srozumitelnost a udrzitelnost
Data, cena a marze
Komunikace - online a socialni media
Noveé prilezitosti

Vytrvalost

7 ZIVOTNICH PRAVIDEL

1. NECHEJ TO BYT

NIKDY SI NEKAZ DOBRY DEN PREMYSLENIM 0 SPATNEM VCEREJSKU.

2. IGNORUJ JE

NEPOSLOUCHEJ TY, CO TI NEVERI A ODRAZUJI TE. 21) ZIVOT PODLE SEBE.

3. DEJ TOMU CAS

CAS HOJI VSECHNY RANY, VYTRVE)

4. NEPOROVNAVE)

JEDINOU 0SOBU, KTEROU BY JSI MEL ZKOUSET PORAZIT, JE 0SOBA, KTEROU JSI BYL VCERA.

5. ZUSTAN KLIDNY

JE V PORADKU, KDYZ NEMAS VSE VYMYSLENE DOPREDU. PRIJDES NA TO V PRUBEHU.

6. JE TO JEN NA TOBE

POUZE TY JSI STROJCEM SVEHO STESTI.

7. USMIVEJ SE

ZIVOT JE KRATKY, UZ1J SI HO, DOKUD HO MAS. CAS NELZE VRATIT.




Novy plan — kalibrace
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Prilezitost spolecné
Data a Cisla
Inovace

Novy pohled

Nova reSeni

PécCe o zakaznika
Online

Lidé a HR
Profesionalita
Vzdélavani

Image gastronomie
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Rovné podnikatelské prostredi - EET, HPP, DPH
Profesionalita a vzdelavani

Zdravi a vzdelavani

Image gastronomie a srozumitelnost

o O O O



\l0l ,
00

=
O
% N\
%101

[o]

#zagastro

Dekuji za pozornost.



