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Kalibrace…
Společně … #zagastro

Individuálně … #zasebe



Klíčová uvědomění

o Být u toho
o Mluvit a hájit
o Pravidla a nalajnování
o Umět ovlivňovat obor, ve kterém podnikáme

o Chceme dělat to, co milujeme
o Profesionalita a know-how
o Dlouhodobá udržitelnost

o Je to naše hřiště
o Image gastronomie

o Příležitosti?



Rozvíjíme českou gastronomii 
společně u jednoho stolu.

„Rád bych vyburcoval všechny lidi milující 
gastronomii, aby se nebáli změn, profesionality a 
rozvoje vlastních firem, institucí, škol i jejich týmů.“
Petr Lupínek, Majitel, InterGast

„Chci zasednout ke společnému stolu 
s kulinářskými, obchodními a politickými lídry, 
vědeckými i technickými odborníky a všemi 
profesionálními kolegy v každém sektoru našeho 
odvětví.“ 
Luboš Kastner, Člen představenstva AMSP ČR

„Přeji si, aby se podnikatelům a dodavatelům 
dobře podnikalo, zaměstnancům dobře 
pracovalo a hostům plnily sny nad jejich 
očekávání.“
Filip Sajler, CEO & Chef, Perfect Canteen

„Naše generace má povinnost 
předat profesionální, moderní, férové a 
kreativní pracovní i podnikatelské prostředí, 
které bude atraktivní pro nastupující generaci 
mladých gastronomů.“
Jiří Roith, Majitel, Kulinářské umění



Mise

U jednoho stolu společně s aktivními partnery
formujeme celé gastro odvětví a jeho profesionální
standardy, vytváříme profesionální a kreativní prostředí
pro své členy, tedy zaměstnance a podnikatele
v gastronomii, hotelové a gastronomické školy,
jejich učitele a studenty a institucionální
stravování, ve kterém se mohou profesionálně
vzdělávat, růst nebo realizovat své
obchodní, stravovací a studijní záměry.

Přejeme si, aby se podnikatelům a dodavatelům dobře 
podnikalo, zaměstnancům dobře pracovalo a hostům 

plnily sny nad jejich očekávání.



Sjednocujeme gastronomii jako: 

o silný a profesionální zástupce české
gastronomické scény hájící její zájmy

o rovnocenný partner celosvětově působících
organizací se stejným zaměřením,

o most mezi vědou a praxí

o tvůrce globální sítě kulinářských a 
obchodních lídrů, vědeckých a technických
odborníků, profesionálních kolegů v každém
sektoru našeho odvětví a vášnivých inovátorů
jakéhokoli věku. 





Co se povedlo a máme za sebou: 

o Kompenzace pro gastro
o Jednotné silné gastro v krizi
o Sestavení pracovních skupin kulatých stolů s 

vlastní agendou
o Start projektů 
o Máme to na talíři 

Na čem pracujeme: 

o Podpora gastronomie, hlas #zagastro
o Set pravidelných offline / online událostí
o Práce na dlouhodobých tématech
o Image gastronomie
o Hledání řešení
o Sdílení



o Rovné podnikatelské prostředí - EET, HPP, DPH
o Profesionalita a vzdělávání
o Zdraví a vzdělávání
o Image gastronomie a srozumitelnost



Podnikání 



Vzdělání 



Zdraví 



o Gastronomická sekce Hospodářské komory

o AMSP ČR

o APRON

o Státní zdravotní ústav

o Ministerstvo zdravotnictví

o Ministerstvo školství, mládeže a tělovýchovy

o Česká asociace nutričních terapeutů

o Canadian Culinary Federation (CCFCC)

o AHR, AKC a ostatní profesní asociace a sdružení

Naši agendu 
rozpracováváme 
spolu s partnery. 
U jednoho stolu.



Výběr partnerů: 

Spolupracujeme a máme záštitu: 



Kalibrace…
Individuálně … #zasebe



Co jsme dělali, když jsme nevěděli?

o Rychlost a energie
o Tým, konstruktivně a pragmaticky
o Analýza/data 
o Náklady / cash flow
o Dočasné služby
o Pomoc klientů – co chtějí, potřebují, ptáme se 
o Hledání příležitostí
o Vývoj nových produktů
o Inspirace
o Hledali nové vize



o Profesionalita a silný koncept
o Kvalita a autentičnost
o Lidé a vzdělávání 
o Suroviny a dodavatelé
o Proces a systém
o Technologie a Inovace
o Zákaznický servis
o Srozumitelnost a udržitelnost
o Data, cena a marže
o Komunikace  - online a sociální media
o Nové příležitosti
o Vytrvalost



Nový plán – kalibrace

o Příležitost společně
o Data a čísla
o Inovace 
o Nový pohled 
o Nová řešení
o Péče o zákazníka
o Online
o Lidé a HR
o Profesionalita
o Vzdělávání
o Image gastronomie



o Rovné podnikatelské prostředí - EET, HPP, DPH
o Profesionalita a vzdělávání
o Zdraví a vzdělávání
o Image gastronomie a srozumitelnost



#zagastro

Děkuji za pozornost. 


