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Veletrh FOR GASTRO & HOTEL nastini, jak funguiji
udrzitelnost a nové smery v pohostinstvi

Praha, 1. listopadu 2023 — Ve dnech 1. az 3. listopadu se bude konat prehlidka produktu
a novinek v segmentu HoReCa, a to na lethanském vystavisti PVA EXPO PRAHA. Uz
potfinacté zde probéhne odborny veletrh hotelového a restauraéniho zarizeni,
potravinarstvi a gastronomie FOR GASTRO & HOTEL a hlavnim tématem ro€niku 2023
bude téma udrzitelnosti. Nebude chybét vybér pokladnich systémiu a IT technologii,
ani Siroké zastoupeni znacek kavy ze vSech koutd svéta, gastronomické lahtudky, pivni
produkty nebo mala vinarstvi. Oficialnimi vozy veletrhu jsou automobily znacky FORD.
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Veletrh FOR GASTRO & HOTEL také letos propoji profesionaly pohostinskych obor( i
milovniky gastronomie. Na vystavisti PVA EXPO PRAHA se na ploSe 4300 ¢tvereCnich metrd
bude prezentovat 128 vystavovatell z péti statu.

»V Letrianech se pfedstavi tuzemské i zahrani¢ni znacky, dodavatelé, vyrobci i provozovatelé
podniktl v segmentu HoReCa. Prvni den veletrhu probéhne také odborny KONGRES FOR
GASTRO & HOTEL s tématem NOVY UDEL — UDRZITELOST, na némz vystoupi odbornici
na vefejné hromadné stravovani, zastupci oborovych svazu a asociaci a uspésni podnikatelé
s unikéatnimi koncepty, “ fekla feditelka veletrhu V&ra Spariova.

Pozornost bude vramci veletrhu zaméfena i na rozvoj studentl hotelovych Skol a
pohostinskych oborq, ktefi jsou pro udrzeni kvality a pozitivniho vyvoje tohoto odvétvi klicovi.
S podporou Asociace $kolnich jidelen CR nahlédnou navstévnici i do novinek a trend
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stravovani ve Skolach. Predstaven bude projekt Den mezinarodni kuchyné v €eskych
Skolnich jidelnach, ktery si klade za cil zpfistupnit détem pestrou paletu chuti a nastinit jim
nové gastronomické obzory.

Veganstvi i rodinna vinarstvi

Soucasti expozic bude sekce asijského podnikatelského sektoru, ktera nabidne unikatni
pohled na podnikani a inovace v téchto oblastech. Nové cesty gastronomie pfedstavi veletrh
ve spolupraci s partnerem, spole€nosti Green Heads. Nastini, jak Ize revolu¢né propoijit
tradi¢ni gastronomii a inovativni sméry novych veganskych trendl, které si zada doba.
Navstévnici budou mit moznost poznat také chuté malych vinarstvi na sdruzené expozici
rodinnych vinafrskych firem.

Zajimavou expozici chysta nejvétsi asijsky obchodni fetézec v Evropé TAMDA FOODS i
dovozce vietnamské kavy a Caje Master Vietnam. Predstavi se Get a Fruit s nabidkou
produktl z feckého ovoce, pekarna La Lorraine nebo némecka firma s osvétlenim Hera.
Nebude chybét Siroké portfolio udrzitelného potravinarstvi diky firmam Grizly, Veganius.bio,
Eco&Organics, Chutnd, Madami nebo Tom Chai.

V ramci veletrhu FOR GASTRO & HOTEL se pfedstavi také unikatni aquaponicka farma
HerbaFabrica, ktera péstuje mikro bylinky, zeleninu i jedlé kvéty. Mezi napoji navstévnici uvidi
zna¢ky Mattoni, Vikeza Gastro, Pivovar Ferdinand nebo minipivovar Cerveny vlk a dalsi.
Barevné vegan sushi pfiveze spole¢nost Color sushi, za niz stoji profesionalni kuchaf,
influencer a tvar pofadu Barevny svét Lukas Neckar, a zajemce nauci tuto lahldku i vyrabét.

Jak atraktivni muze byt smyslovy marketing, to ukaze v PVA EXPO PRAHA firma Store
Media, spole¢nost Elementi zase rozzafi vystavni halu stoly s ohnis§tém. Znacky Enzo
Bencini, Espresso Profesional, J. J. Darboven, Nitro Coffee nebo prazirny Doctor Cofee,
Lazenska kava a Hippo cafe potéSi milovniky kavy.

Navstévnici si mohou prohlédnout i expozici Slovenské potravinové komory, ktera se spojila
se Spanélskymi vinafskymi oblastmi La Mancha, Jumilla a Almansa vramci projektu
European Food and Wine — A Recipe for Sustainability.

Bohaty program

Tfi dny veletrhu pfinesou nejen informace o trendech, produktech a technologiich, ale
nabidnou také bohaty doprovodny program. Prvni den veletrhu, stfeda 1. listopadu, bude
zasvécen udalosti ZaZij, poznej a ochutnej Vietnam, ktera pfinese soutéze a prezentace pod
zastitou Ceské barmanské asociace CBA Czech Teatenders ve spolupraci s panem Jifim
Bohagem a Cesko-vietnamskym vzdé&lavacim institutem.
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Ctvrteéni program 2. listopadu uvede Usp&$né nové koncepty podnikd, které dokazaly
propojit udrzitelnost s aktualnimi trendy. Navstévnici se seznami s projektem organizace
Rostlinné, nebudou chybét ukazky asijské a veganské kuchyné a v odpolednich hodinach
zavede zajemce spolecnost Everest Ayurveda na fascinujici cestu do Himal3aji. Po &tyfech
letech se do Letrian vraci popularni carvingova soutéz CZECH CARVING CUP, ktera
probéhne 2. listopadu. Pro pokrocilé i zaCinajici fezbafe budou pfipraveny Ctyfi soutézni
kategorie: live carving s volnou tematikou na omezeny cas tfi hodiny, v druhé kategorii bude

v

téma ,dyné®, ve tfeti cukrovy meloun a ve ¢tvrté kvétinova kompozice.

Miadé talenty i legenda

Posledni den veletrhu, patek 3. listopadu, propoji italskou vasen pro kavu a perspektivni
mladé talenty z pohostinskych oboru. A to pfi pfilezitosti konani Enzo Bencini Barista Cup
2023 - soutéze stfednich hotelovych Skol. Hlavnim porotcem této akce bude Zivouci legenda
Roberto Trevisan — lektor Skoly kavy a zakladatel Mistrovstvi baristd CR. Moderatorkou bude
Markéta HrubeSova.

Veletrh FOR GASTRO & HOTEL letos umozni seznameni se s aktualnimi trendy, poctivym
femeslem, novymi chutémi, znamymi odborniky i novymi talenty, ale také nastini fungovani
odbornych instituci i firem zaméfrenych na toto odvétvi.

Podrobnosti o veletrhu najdete na www.for-gastro.cz.

Lucie Bartova
vedouci PR oddéleni ABF, a.s.
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