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Velka premiéra na veletrhu FOR GASTRO & HOTEL.:

V Letfanech prob&hne nejvétsi odborny kongres v Cesku!

Praha, 28. ¢ervna 2017 — Sedmy mezinarodni veletrh hotelového zafizeni a gastronomie FOR
GASTRO & HOTEL pfrinese letos v fijnu zasadni novinku. Soucasti programu bude odborny
kongres pro profesionaly z oblasti pohostinstvi, ktery pfivita nejvyznamnéjsi osobnosti
segmentu HoReCa z CR i zahraniéi. Program ve dnech 5. a 6. fijna predstavi fadu prednasek na
aktualni témata, workshopy, ale i luxusni barmanskou a kucharskou show.

Vv

mravenci a poctivou praci, ale také neustalé zdokonalovani se a nasledovani trendd. Proto jsme se
v ramci veletrhu FOR GASTRO & HOTEL rozhodli uspofadat pro profesionaly ze segmentu HoReCa
odborny kongres s hlavnim tématem Chytré pohostinstvi, ktery nema poctem hostl a programem

pfipravenym ve spolupraci s nejvétsimi odborniky u nas i v zahranic¢i konkurenci,” fekl generalni feditel
poradatelské spole¢nosti ABF, a.s. Tomas Kotr¢.

Premiérovy kongres startuje ve étvrtek 5. Fijna slavnostnim galaveéerem, jehoZ moderovani se ujme
heretka Markéta Hrube$ova. B&hem néj se uskutedni vyhlaseni prestizni soutéze Kuchaf roku CR
2017/2018, kterou porada Asociace kuchar( a cukrar CR. Hosté se mohou tésit i na zajimavou
prfednasku hokejového kouce a psychologa Mariana Jelinka o motivaci a uspéchu ve sportu a

v podnikani.

Patek 6. Fijna pfinese hostum celodenni program nabity odbornymi pfednaskami, vasnivymi debatami a
pfipadovymi studiemi, ale také ukazkami prace hvézdnych jmen v jedine¢né kucharské a barmanské
show. Ranni program odstartuje blok pfednasek na téma Chytré koncepty vitézi, v nichZ se o svoje
zkuSenosti podéli Miroslav Bukva z Clarion Congress Hotel Prague a Roman Vanék z Prazského
kulinafského institutu. Dopoledne se hosté kongresu mohou pfipojit k panelové debaté na aktualni téma
narovnani podminek na trhu HoReCa, kterou bude moderovat prezident Asociace hotell a restauraci
CR Véclav Starek.

Proc¢ je vino v restauraci chytra volba odhali pfipadova studie ur€ena vdem profesionalum, ktefi
hledaji nové cesty pro zvySeni trzeb podniku. Nasledovat bude vyjimecna kucharska show se
zahrani¢ni kucharskou hvézdou. Cenné informace o revolu¢nich zménach a inovacich ve svété kavy
pfinese pfipadova studie Coffee 4.0. Kongresovy program pak uzavie exkluzivni barmanska show
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s ochutnavkou nazvana Perfect serve napoji: zazitek pro vase hosty, ktera probéhne pod taktovkou
Tomase Kucery z Barlife.

Galavecera a odborného kongresu FOR GASTRO & HOTEL se mohou ztcastnit pouze podnikatelé z
oblasti pohostinstvi, ktefi se zaregistruji na portalu kongresforgastro.cz. Kapacita mist je omezena.

Lucie Bartova

PR manazerka kongresu
lucieba@seznam.cz
+420 723581 171
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